
Hygieneaudit 
und Desinfektion
S C H Ü T Z E N  S I E  M I TA R B E I T E R ,  K U N D E N  U N D  P RO D U K T E
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Wir alle kennen sie oder haben 
schon von ihnen gehört: Influenza-
Noro- oder Corona-Viren, E.coli, 
Salmonellen, Hepatitis, etc. 
Die Liste von Krankheitserregern 
in unserem täglichen Umfeld ist 
genauso lang wie die der Gefahren, 
die mit einem Befall verbunden 
sind. Jegliche Viren, Bakterien, 
Pilze oder Parasiten stellen oft ein 
hohes Risiko für das Wohlergehen 
des Menschen dar.

Neben den gesundheitlichen 
Risiken, ergeben sich auch für 
Unternehmen potenziell schwere 
finanzielle Nachteile, wie zum 
Beispiel:

l Ausfallzeiten
l Material- oder Produktverlust
l Schadensersatzforderungen
l und Imageschäden

Vertrauen Sie bei Hygienemaß-
nahmen auf unsere 30-jährige 
Erfahrung. Clevere Entscheider 
– wie Sie – haben uns in dieser 
Zeit zur Nummer Eins unter den 
Schädlingsbekämpfern im wilden 
Süden gemacht. 

Schützen Sie Ihre
Mitarbeiter, Kunden 
und Produkte.

Dort, wo das tagtägliche Sauber-
machen aufhört, fangen die 
FLESCHHUT® Hygienemaßnahmen 
an. Unsere Mission:
l Gesundheitsrisiken minimieren
l Gefahren vorbeugen 
l Höchste Hygienestandards 

gewährleisten

Das Tolle für Sie: Wir werden  
uns nicht auf diesen Lorbeeren 
ausruhen, sondern unsere Position 
an der Spitze weiter ausbauen.

Hohe Hygieneanforderungen 
können nur durch ein ständiges 
Schädlingsbekämpfungs- und 
Hygienemanagementsystem 
gewährleistet werden. Daher sind 
unsere Spezialisten Tag für Tag für 
Ihre Sicherheit im Einsatz.

Ihr Thilo Fleschhut
Geschäftsführer 
IHK-gepr. Schädlingsbekämpfer 
staatl. gepr. Desinfektor  
Sachverständiger Schädlings- 
bekämpfung  
DIN EN ISO/IEC 17024

Thilo Fleschhut
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Viren

Schimmelpilze

Bakterien

Parasiten

G E B E N  S I E  K E I M E N  &  C O .  K E I N E  C H A N C E :  F L E S C H H U T ® 
S C H Ä D L I N G S B E K Ä M P F U N G  H I L F T  I H N E N  DA B E I



Brauche ich überhaupt
eine professionelle 
Desinfektions-Lösung?

S TA AT L .  G E P R .  D E S I N F E K TO R E N  E R K E N N E N  R I S I K E N , 
D I E  S I E  I M  U N T E R N E H M E N  N I C H T  WA H R N E H M E N

Sauberkeit im Betrieb ist sehr wichtig! 
Jeder Einzelne kann viel zur Hygiene am Arbeitsplatz 
beitragen. Aber für eine Bekämpfung von Keimen 
nach höchstem Hygienestandard braucht es profes-
sionelle Hilfe … und hier kommen die Spezialisten 
von FLESCHHUT® ins Spiel!

Jeder Tag ist eine Herausforderung für die Gesund-
heit Ihrer Kunden, Mitarbeiter oder Produkte. Täglich 
werden Millionen von Krankheitserregern zwischen 
Menschen ausgetauscht – vor allem in Institutionen, 
wo sich viele Menschen auf engem Raum tummeln. 
FLESCHHUT® Schädlingsbekämpfung kennt die  
Gefahren in diesen Betrieben, aber auch Lösungen 
zur Prävention. Wir entwickeln adäquate Methoden, 
um Verunreinigungen durch jegliche Krankheitserreger 
vorzubeugen und deren Verbreitung zu verhindern.

Warum professionelle Desinfektionen und  
Hygienemaßnahmen so wichtig sind:

Gesellschaft und Industrie unterschätzen die 
Gefahren durch Infektionen in ihrer Umwelt häufig. 
Geringe Kenntnisse über potenzielle Infektions-
herde und Hygienelecks führen leicht dazu, dass 
sich gesundheitliche Gefahren unkontrollierbaren 
Ausmaßes entwickeln können. Die Desinfektoren 
von FLESCHHUT® Schädlingsbekämpfung helfen 
Ihnen dabei, Gefahrenquellen zu erkennen sowie
gesetzliche Hygienevorschriften umzusetzen. 

Die Experten von 
FLESCHHUT® arbeiten 
nach allen gesetzlichen 
Richtlinien:
l Infektionsschutzgesetz 

IfSG (2000): Zur Vorsor-
ge und Bekämpfung von 
Infektionskrankheiten beim 
Menschen

l  Bundesgesetzblatt 2000 I 
(1045-1071): Regelung der 
RKI-Richtlinien und der Er-
stellung von Hygieneplänen

l Benutzung von Schutz-
kleidung und Arbeitsschutz 
bei Desinfektionsarbeiten, 
z. B. BGR189
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Telefon
ø 25.000 Erreger

… vom Smartphone wollen wir
gar nicht erst anfangen.

Tischoberfläche
ø 21.000 Erreger

Tastatur
ø 3.300 Erreger

Maus
ø 1.700 Erreger

Wussten Sie …
…  DA S S  E T WA  1 2 0  V E R S C H I E D E N E  K E I M A R T E N  &  C O .
I H R E N  S C H R E I B T I S C H  B E S I E D E L N ?

Desinfektionen 
sollten unbedingt von 
professionellem Fach-
personal durchgeführt 
werden. Andernfalls 
können negative 
Effekte auftreten, 
die nicht zur Keim-
reduktion führen, 
sondern sogar zu 
Resistenzen.



Schädlingsbekämpfung | www.fleschhut.de | Tel. 0 75 24 /4 01 17-0 

FLESCHHUT® hilft Ihnen! 

Professionelle Desinfektionen und Hygienemaß-
nahmen werden sowohl von Unternehmen als auch 
Privatpersonen angefragt. FLESCHHUT® Schädlings-
bekämpfung arbeitet nicht branchenspezifisch und 
beschränkt sich auf keine bestimmten Institutions- 
oder Unternehmensgrößen. Egal, ob Arztpraxis, 
Bürokomplex oder Produktionsstätte – FLESCHHUT® 
unterstützt Sie in der Aufrechterhaltung eines 
hygienisches Arbeitsumfelds und der Reinhaltung 
Ihrer Prozesse.

Professionelle Desinfektionen 
und Hygienemaßnahmen

FLESCHHUT® Schädlingsbekämpfung bietet Ihnen 
eine breite Palette von Verfahren und Services zum 
Thema Desinfektion. Zu den Leistungen zählen:

l Raumdesinfektionen
l Beratung und Durchführung von Desinfektions-

und Sterilisationsmaßnahmen
l Maßnahmen nach Infektionsschutzgesetz
l Abfalldesinfektion
l Wirksamkeitskontrollen von Dekontaminations-, 

Desinfektions- und Sterilisationsverfahren
l Behördlich angeordnete Desinfektionsmaßnahmen

in Seuchen- und Pandemiefällen

Weitere Maßnahmen auf Anfrage.

Hygiene-Schulung für Ihr 
Unternehmen im Lebensmittel-
bereich

Die Verordnung (EG) Nr. 852/
2004 der Lebensmittelhygiene 
schreibt eine regelmäßige 
Schulung für Mitarbeiter von 
Lebensmittelbetrieben vor. 
FLESCHHUT® bietet Ihnen eine 
praxisnahe Hygieneschulung  
gemäß DIN 10514 und IfSG § 43 
Abs. 1 an und erleichtert Ihnen 
somit den Nachweis gegenüber 
den Überwachungsbehörden. 
Unsere Schulungen führen 
zum sicheren Umgang mit 
Lebensmitteln und sind somit 
ein wertvoller Beitrag zum Ver-
braucherschutz. Wir empfehlen 
Ihnen eine jährliche Wieder-
holung der Hygiene-Schulung 
(wie im Infektionsschutzgesetz 
vorgeschrieben).

Weitere Infos finden Sie unter
www.fleschhut.de oder
+49 (0) 75 24/4 01 17-0
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Hygienische Sauberkeit 
mit Sicherheit: Desinfektion 
vom Fachmann

M I T  F L E S C H H U T ® L A S S E N  S I C H  H YG I E N E M A S S N A H M E N 
G E G E N  J E G L I C H E  K E I M E  &  C O .  E R FO LG R E I C H  U M S E T Z E N



S P R E C H E N  S I E  M I T  U N S :
FLESCHHUT® Schädlingsbekämpfung
Felix-Wankel-Str. 17 | 88339 Bad Waldsee
Telefon  +49 (0) 75 24 / 4 01 17-0
Telefax  +49 (0) 75 24 / 4 01 17-22
info@fleschhut.net | www.fleschhut.de

N I E D E R L A S S U N G E N :
Wangen +49 (0) 75 22 / 38 98
Ravensburg +49 (0) 75 1 / 5 69 26-66
Memmingen +49 (0) 83 31 / 9 25 35-91
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